
Improving in perfection

Volumen 20, 25, 50 Liter

Veredeln in Perfektion

Volumen 20, 25, 50 Liter
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Can be used for
Ÿ Marinating
Ÿ Massaging
Ÿ Mixing
Ÿ Softening
Ÿ Saltening/ripening

Ÿ Integrated vacuum pump
Ÿ BestClean water trap
Ÿ Electronic interval timer with 10 

programs
Ÿ Changeable drum

transparent or stainless steel
Ÿ Hygienic design for fast and easy 

cleaning

Vacuum Marinater

Vakuum Marinater

Einsatzbereiche
Ÿ Marinieren
Ÿ Massieren
Ÿ Mischen
Ÿ Mürben
Ÿ Salzen/Garen

Ÿ Integrierte Vakuumpumpe
Ÿ BestClean Wasserabscheider
Ÿ elektronische Intervallsteuerung 

mit 10 Programmen
Ÿ Austauschbare Trommel, 

transparent oder Edelstahl
Ÿ Hygienischer Aufbau zur schnellen 

und einfachen Reinigung

Feinkost & Käse     Fleisch     Convenience     Fisch     Veggie     Süßwaren     Chemie     


